
FormatMillésime Type UVC Licenciés Particuliers
QUÉBEC
DOMAINE LE GRAND SAINT-CHARLES - Saint-Paul-d'Abbotsford / Martin Laroche - Culture Biologique
Farniente Noir de Noir ( Frontenac Noir ) 2024 Bulles Rouges 12 25,00 $ -
Farniente Rosé ( Frontenac Gris ) 2024 Bulles Rosées 12 23,00 $ -
LaRoche ( Vidal, Chardonnay ) 2024 Blanc 12 20,00 $ -
Petit Penchant ( Chardonnay ) 2024 Blanc 12 27,00 $ -
Intuition #2 ( Saint-Pépin ) 2024 Blanc 12 27,00 $ -
PNPP ( Pinot Noir, Petite Perle ) 2024 Rouge 12 27,00 $ -
Hors Terre ( cidre houblonné ) 2023 24 x 473ml CIDRE 4,25 $
Alter Ego ( Pomme et Poire ) 2023 24 x 473ml CIDRE 4,25 $
Taper la Trail ( Pomme, élevage 8 mois en barrique ) 2023 24 x 473ml CIDRE 4,25 $

ALSACE
MAISON ANDRÉ STENTZ / André & Xavier Stentz  - Culture Biodynamique
Alsace, Audace ( Pinot Blanc, Riesling ) 2024 Blanc 12 23,00 $ 28,00 $
Alsace, Sylvaner 2024 Blanc 12 25,00 $ 30,00 $

DOMAINE JOSMEYER / Céline & Isabelle Meyer  - Culture Biodynamique
Alsace, Un Monde à Soi ( Pinot blanc, Pinot gris, Riesling ) 2023 Blanc 12 33,00 $ 39,00 $

BEAUJOLAIS
JEAN-MICHEL DUPRÉ  - Culture Biodynamique
Beaujolais-Villages, Pur Granite ( Gamay ) # 2024 Rouge 6 26,50 $ 31,50 $

BORDEAUX
CHÂTEAU DE BOUILLEROT / Thierry Bos - Culture Biologique
Bordeaux, Fruit d'Automne ( Cabernet Franc, Merlot ) EN SOLDE ! 2022 Rouge 12 19,00 $ 22,00 $

CHÂTEAU LE LAU / Famille Plomby 
Graves de  Vayres ( Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc ) 2022 Rouge 12 23,00 $ 28,00 $

CHÂTEAU LE LAU / Famille Plomby 
Francs Côtes de Bordeaux ( Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec ) 2016 Rouge 12 22,50 $ 26,50 $

CHÂTEAU GUADET / Vincent Guadet - Culture Biologique & Biodynamique 
Saint-Émilion Grand Cru Classé ( Merlot, Cabernet Franc ) 2014 Rouge 3 130,00 $ 150,00 $
Saint-Émilion Grand Cru Classé ( Merlot, Cabernet Franc ) 2011 Rouge 3 130,00 $ 150,00 $

BOURGOGNE
LE DOMAINE D'ÉDOUARD - Édouard Lepesme - Culture Biologique
Coteaux Bourguignons, Côte de Vaux ( Chardonnay ) 2023 Blanc 12 27,75 $ 33,00 $
Côtes d'Auxerre ( Pinot Noir ) 2023 Rouge 6 40,00 $ 47,00 $

DOMAINE JEANSON-PARIGOT - Florent Jeanson & Anaîs Parigot
Bourgogne Hautes Côtes de Beaune ( Pinot Noir ) 2023 Rouge 6 55,50 $ 66,00 $
Beaune, La Blanchisserie ( Pinot Noir ) 2022 Rouge 6 67,50 $ 79,00 $
Savigny-lès-Beaune, Les Peuillets ( Pinot Noir ) 2023 Rouge 6 71,00 $ 84,00 $

DOMAINE SÉBASTIEN CHRISTOPHE - Sébastien Christophe 
Chablis Vieilles Vignes ( Chardonnay ) 2024 Blanc 6 44,00 $ 52,00 $
Chablis 1er cru, Mont de Milieu ( Chardonnay ) 2024 Blanc 6 61,00 $ 72,00 $
Chablis 1er cru, Montée de Tonnerre ( Chardonnay ) 2024 Blanc 6 66,00 $ 78,00 $

JURA
CHAMP DIVIN / Fabrice & Valérie Closset - Culture Biologique & Biodynamique
Crémant du Jura Zéro Dosage ( Chardonnay, Savagnin, Pinot Noir ) 2023 Bulles 6 41,00 $ 49,00 $

LOIRE
ALEXIS HUDON - Culture biologique
Vin de France, La Charge ( Menu Pineau, Colombard en pétillant naturel, méthode ancestrale ) 2023 Bulles 6 38,00 $ 45,00 $
Vin de France, Le Groslot ( Grolleau Gris ) 2024 Blanc 6 31,50 $ 37,50 $

FRANCE

IMPORTATION PRIVÉE

CANADA

Bureau de Montréal  — 514-943-3820 — info@symbiosevins.com
Les prix sont sujets à changement sans préavis.

Pour toute question concernant la vente aux particuliers, veuillez communiquer avec:
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FormatMillésime Type UVC Licenciés Particuliers
LOIRE
CHÂTEAU DE LA BONNELIÈRE  / Marc Plouzeau - Culture biologique & Nature
Chinon, La Roche ( Cabernet Franc ) 2023 Rouge 12 29,50 $ 35,00 $

DOMAINE DES CORBILIÈRES / Véronique & Dominique Barbou - Culture biologique
Touraine, Les Grillotines ( Gamay ) 2024 Rouge 12 23,50 $ 28,00 $
Touraine, Sauvignon Blanc 2023 Blanc 12 23,75 $ 28,25 $

DOMAINE ROGER PABIOT / Pauline Pabiot - Culture biologique
Pouilly-Fumé, Le Coteau ( Sauvignon Blanc ) 2024 Blanc 12 32,75 $ 39,00 $

FABIEN DUVEAU - Culture biologique
Saumur, La Hunaudière ( Chenin Blanc ) 2024 Blanc 6 31,50 $ 37,00 $
Saumur-Champigny, Le Bourg ( Cabernet Franc ) 2024 Rouge 6 37,50 $ 45,00 $
Saumur, Les Poyeux ( Chenin Blanc ) 2023 Blanc 6 44,50 $ 53,00 $

DOMAINE DENIZOT / Jennifer & Thibaut Denizot - Culture biologique
Sancerre Blanc ( Sauvignon Blanc ) 2024 Blanc 6 45,50 $ 54,00 $
Sancerre Blanc, Damoclès ( Sauvignon Blanc, parcelle Côte de l'Épée ) 2023 Blanc 6 78,00 $ 92,00 $

LE PAS SAINT-MARTIN / Laurent Charrier - Culture biologique
Anjou, Le Vent dans les Saules ( Chenin Blanc ) 2023 Blanc 12 26,00 $ 31,00 $

DOMAINE DE LA BREGEONNETTE / Stéphane Orieux - Culture biologique
IGP Val de Loire, Folle Blanche 2024 Blanc 12 25,50 $ 30,00 $
Muscadet sur lie, Cuvée M 2023 Blanc 12 25,00 $ 29,50 $

LANGUEDOC - ROUSSILLON
PIERRE TALAYRACH / Culture Biologique 

IGP Côtes Catalanes, Atypique ( Syrah, Grenache, Merlot, Carignan ) 2022 Rouge 6 24,00 $ 28,50 $

LA GRANGE SAINT-ANDRÉ / Olivier Pithon - Culture Biologique & Nature

Vin de France, Le Marmot ( Carignan, Cinsault, Grenache ) 2023 Rouge 12 26,00 $ 31,00 $

LES VINS D'ARNAUD / Arnaud Combier

En Parallèle ( Syrah ) 2023 Blanc 12 24,00 $ 29,00 $
Blanc Sain ( Chardonnay ) 2023 Blanc 12 25,50 $ 30,50 $

DOMAINE DES SCHISTES / Mickaël Sire - Culture Biologique

Muscat de Rovesaltes, Joia ( Muscat à Petits Grains ) 2023 Vin Doux Naturel 6 37,50 $ 44,50 $
Rivesaltes Solera ( Grenache Gris ) N.M. Vin Doux Naturel 6 52,50 $ 63,00 $

RHÔNE
DOMAINE DU CHÊNE VERT / Mickaël Rochas & Jordan Colin - Culture Biologique
Crozes-Hermitage ( Marsanne, Roussanne ) 2023 Blanc 6 38,00 $ 45,00 $

LES DEUX COLS / Charles Derain & Simon Tyrrell - Culture Biologique
Côtes du Rhône, Ô Font ( Grenache, Syrah ) 2024 Rouge 12 25,50 $ 30,50 $
Côtes du Rhône, Les Trois Terroirs ( Grenache, Carignan, Syrah, Cinsault ) 2021 Rouge 6 29,50 $ 36,00 $
Côtes du Rhône, Atelier des Sources, La Lumière ( Roussanne, Bourboulenc ) 2024 Blanc 6 34,00 $ 40,00 $

JULIEN PILON
IGP Collines Rhodaniennes, La Grande Tablée ( Gamay ) 2024 Rouge 12 28,00 $ 33,00 $
IGP Collines Rhodaniennes, Mon Grand-Père était Limonadier ( Viognier ) 2023 Blanc 12 38,00 $ 45,00 $

AURÉLIEN CHATAGNIER - En Conversion Bio
IGP Collines Rhodaniennes, Le Guilleret ( Gamay ) 2024 Rouge 12 32,00 $ 38,00 $

DOMAINE LEFEBVRE D'ANSELME / Marin Lefebvre d'Anselme - Culture Biologique
Côtes du Rhône, L'Art d'être Heureux  ( Grenache, Carignan, Syrah, Cinsault ) 2024 Rouge 6 26,50 $ 32,00 $
Côtes du Rhône, L'Art d'être Heureux  ( Clairette Blanche, Clairette Rose, Ugni Blanc ) 2024 Blanc 6 27,00 $ 33,00 $

SUD OUEST
CLOS D'AUDHUY / Benoît Aymard  - Culture Biologique 
Vin de France, Queue de Pressoir ( Malbec, Ségallin ) 2022 Rouge 12 22,75 $ 27,00 $

CLOS UROULAT / Charles Hours  - En Conversion Bio 
Jurançon Sec, Juste Le Blanc ( Gros Manseng ) 2022 Rouge 12 21,50 $ 25,50 $

FRANCE ( suite )
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CAMPANIE
VIGNETA TARDIS / Jack Levens & Bruno de Conciliis - Culture Biologique
Fratelli Felix ( Falanghina, Fiano ) 2024 Blanc 12 24,00 $ 28,50 $

MARCHES
BUCCICATINO VINI BIO / Umberto Buccicatino - Culture Biologique
Montepulciano d'Abruzzo 2022 Rouge 12 24,50 $ 29,00 $

PIÉMONT
MARINACCI / Manuel Marinacci
Dolcetto d'Alba 2023 Rouge 6 30,00 $ 36,00 $
Langhe Nebbiolo, Tango 2023 Rouge 6 36,50 $ 44,00 $
Barbaresco, Rocche Massalupo ( Nebbiolo ) 2020 Rouge 6 69,00 $ 81,00 $

GUIDO PORRO 
Barbera d'Alba, Vigna Santa Caterina 2023 Rouge 12 33,75 $ 40,00 $
Langhe Nebbiolo, Camilu 2023 Rouge 6 40,00 $ 48,00 $
Barolo, Lazzairasco ( Nebbiolo ) 2020 Rouge 6 85,00 $ 103,00 $
Barolo, Lazzairasco ( Nebbiolo ) MAGNUM 2020 Rouge 6 169,00 $ 205,00 $

SICILE
NORMANNO - Nature
IGT Terre Siciliano, Ciello Bianco ( Cataratto ) 2023 Rouge 12 18,00 $ 21,00 $
IGT Terre Siciliano, Ciello Rosso ( Nero d'Avola ) 2023 Rouge 12 18,00 $ 21,00 $

LAMORESCA / Filippo & Simone Rizzo- Culture Bioligique & Nature
Nerocapitano ( Frappato ) 2024 Rouge 12 33,50 $ 39,50 $
Lamoresca Bianco ( Verementino ) 2024 Blanc 6 42,00 $ 50,00 $
Lamoresca Rosso ( Frappato, Nero d'Avola, Grenache ) 2024 Rouge 6 42,00 $ 50,00 $
Lamoresca, Nero ( Nero d'Avola ) 2023 Rouge 6 54,00 $ 63,00 $
Lamoresca, Elsa ( Nerello Mascalese, Frappato, Nero d'Avola ) 2022 Rouge 6 59,00 $ 69,00 $
Cataratto 2023 Blanc 6 59,00 $ 70,00 $

VÉNÉTIE
I STEFANINI / Alessandro Tessari
Soave, Ficelle ( Garganega ) 2024 Blanc 12 19,50 $ 23,00 $

L'ARCO VINI / Luca Fedrigo - Nature
Rosso del Veronese ( Corvina, Rondinella, Molinara, Sangiovese ) 2022 Rouge 6 32,50 $ 39,00 $
Valpolicella Classico Superiore, Arcum ( Corvina, Rondinella, Molinara ) 2022 Rouge 6 43,50 $ 51,50 $
IGT Veronese, Rubeo ( Corvina, Rondinella, Molinara, Cabernet Franc ) 2020 Rouge 6 73,50 $ 86,00 $

CATALOGNE
DELMORO / Javi Revert & Victor Marqués - Culture Biodynamique
La Comarcal Blanco ( Malvasia ) 2024 Blanc 12 22,00 $ 26,00 $

JOAN COLET RUIS /  Culture Biologique
Cava Reserva Brut Nature ( Xarel-lo, Parellada, Maccabeo ) N.M. Bulles 12 27,00 $ 32,00 $

BODEGA CLANDESTINA / Ferran Lacruz - Culture Biologique & Nature
El Soci ( Maccabeo ) 2024 Blanc 6 26,00 $ 30,50 $
Imputat ( Sumoll ) 2023 Rouge 6 37,00 $ 44,00 $
Fugitiu ( Xarel-lo ) 2023 Blanc 6 41,00 $ 48,00 $

GALICE
FEDELLOS DO COUTO / Curro Bareno & Jesus Olivares - Culture Biologique & Nature
Ribeira Sacra, Camandula Souson ( Souson ) 2019 Rouge 6 31,00 $ 37,75 $

CASTILLE LEON
BODEGA A PIE DI TERRA /  David Villamel Garcia-Mora
Madrid, Gredos, Gre2 ( Grenache ) 2024 Rouge 12 26,50 $ 31,50 $

ANDALOUSIE
REBUELTA DEL PEDREDO /  Famille Renuelta Gonzales - Culture Biologique
Sierra de Cadix, El Pinto ( Palomino ) 2023 Blanc 12 24,75 $ 29,00 $

RIOJA
BODEGA ALBIZU / Bianca & Jesus Rodriguez - Nature
Caminante ( Tempranillo ) 2023 Rouge 12 17,00 $ 20,00 $

VINA ILUSION - Martin Alfonso - Culture Biologique
Rioja Joven ( Tempranillo, Graciano, Cabernet Sauvignon ) 2023 Rouge 12 22,00 $ 26,00 $

ESPAGNE

ITALIE
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RHEINESSEN
WEINGUT ALEXANDER GYSLER /  Culture Biodynamique
Scheurebe, Sonnentau ( Scheurebe ) 2023 Blanc 12 24,50 $ 29,00 $
Riesling, Sandstein ( Riesling ) 2024 Blanc 12 25,50 $ 30,00 $

PALATINAT
WEINGUT EYMANN /  Culture Biodynamique
Flora & Fauna ( Sauvignon Blanc, Miskateller, Gewurtztraminer, Riesling ) 2024 Blanc 12 22,50 $ 26,50 $

KAMPTAL
WEINGUT HARETER / Thomas Hareter - Culture Biodynamique
Gruner Veltliner 2024 Blanc 12 23,00 $ 28,00 $

WEINGUT ARNDORFER / Martin & Anna Arndorfer /  Culture Biodynamique & Nature
Gruner Veltliner Handcrafted 2024 Blanc 12 26,00 $ 31,00 $
Vereinter Schatz Blanc ( Gruner Veltliner, Riesling ) 2024 Blanc 12 27,50 $ 33,00 $
Martha Rouge ( Zweigelt, Sauvignon Blanc ) 2024 Rouge 6 38,50 $ 47,00 $
Herrengasse 4 ( Neuberger ) 2023 Blanc 6 42,50 $ 51,00 $

AUTRICHE

ALLEMAGNE



FormatCode SAQMillésime Type UVC Licenciés Particuliers
MENAUD
Apéritif  15139275 # Apéritif 6 39,08 $ 45,00 $
Gin ( 75% blé - 25% seigle )  15411494 # Dry Gin 6 61,40 $ 70,50 $
Gin Maria( 75% blé - 25% seigle ) 14620551 # Dry Gin 12 62,95 $ 72,50 $
Vodka  ( 75% blé - 25% seigle )  14016505 # Vodka 12 57,18 $ 65,75 $
Liqueur de Camerises  14620526 # Liqueur 6 46,72 $ 53,65 $

Soave IL SELESE, I Stefanini (Garganega )  13841431 # 2024 Blanc 12 16,97 $ 18,10 $
Alsace MISE DU PRINTEMPS, Josmeyer ( Pinot Blanc ) BIO  12604063 # 2023 Blanc 12 23,87 $ 26,00 $
Stellenbosch SALT RIVER, Duncan Savage ( Sauvignon blanc )  15395623 # 2023 Blanc 12 23,46 $ 25,50 $
Swartland CURATOR, Badenhorst ( Chenin Blanc - Chardonnay - Viognier )  12889126 # 2024 Blanc 12 14,62 $ 15,45 $
Swartland SECATEURS, Badenhorst ( Chenin Blanc )  12135092 # 2024 Blanc 12 19,66 $ 21,20 $
 Swartland  SECATEURS RIVIERA, Badenhorst ( Chenin Blanc )  13995027 # 2022 Macération 12 21,19 $ 22,95 $
Swartland PAPEGAAI, Badenhorst ( Grenache - Chenin Blanc - Shiraz ) NATURE  15015580 # 2024 Rouge 12 20,54 $ 22,20 $
Swartland THE DRIFTER, JC Wickens Wines ( Cinsault )  13057997 # 2023 Rouge 12 17,74 $ 19,00 $
Almansa ALBAHRA, Envinate ( Grenache ) NATURE  13566732 # 2023 Rouge 12 23,25 $ 25,23 $
Thermeregion PINOT NOIR, Reinisch BIO  13058113 # 2022 Rouge 12 24,52 $ 26,75 $
Riverland BULLSEYE, Delinquente NATURE  15333123 # 2024 Rouge 12 20,78 $ 22,25 $
Adelaide Hills, JUNGLE JUNGLE, Adelina  15373379 # 2021 Rouge 12 18,96 $ 20,40 $

NOS REPRÉSENTANT.E.S EN VIN(S)
Catherine Albert ( Montréal - Rive-Sud - Estrie ) François Fily-Paré (Québec - Bas Saint-Laurent - Gaspésie - Saguenay - Charlevoix)

514-261-4601 — catherine@symbiosevins.com 418-264-8655 — francois@symbiosevins.com

Pascal Lam ( Montréal - Mauricie - Centre du Québec ) Jean-Sébastien Delisle ( Ville de Québec )

514-746-8021 — plam@symbiosevins.com 418-906-7677 — jsdelisle@symbiosevins.com

Partick Blondin ( Montréal - Couronne Nord - Laurentides - Lanaudière )

514-688-5549 — patrick@symbiosevins.com

NOS PARTENAIRES - PRODUITS  DU QUÉBEC (BIÈRES, CIDRES & VINS)

PRODUITS EN SAQ


